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In der Region Rheinfelden und Basel

Arkina Mineralwasser ohne Kohlensiure

Rhéziinser Mineralwasser mit Kohlensaure
Alpinesse Tonic / Alpinesse Bitter Lemon
Coca Cola / Coca Cola Zero / Rivella blau

Feldschlosschen Alkoholfrei

Himbeer- oder Holundersirup mit "Rohrli"
Milch warm oder kalt

Ovomaltine oder Chocolat warm oder kalt
Babycino

Apfelschorle, Rivella rot

Hauseistee
Friichte- oder Krautereistee

Orange Spritz Tonic
Eis, Zitrusfrucht, Orangensirup, Tonic Water

Orange Spritz Lemon
Eis, Zitrusfrucht, Orangensirup, Bitter Lemon

Heisse Punsch
Rumpunsch und diverse Sorten

Hausgemachte Aperostangen

Hornusser Riesling x Sylvaner
Angenehme Balance zwischen Saure und
Alkoholgehalt

Familie Fiirst

Pinot Gris (saisonal verfiighar)
Der feine rotliche Weisswein der Fiirsten-Familie

Création Désirée (saisonal verfiighar)
Aus drei Riesling-Silvaner Weinen cuvéetiert
Familie Fiirst

Hornusser Fiirstlicher Federweiss
Ausgezeichnet mit dem “Coup de coeur”

Hornusser Blauburgunder
Pinot Fiirst

Unser Hauswein:
Pinot Noir

AOC Magden, Aargau
Familie Roduner

Prosecco und Schaumweine:
Cinzano Prosecco (DOC Dry)

Aperol Spritz
Aperol, Ginzano, Eis, Zitrusfrucht, Mineral

Lillet Roseé
Lillet, Tonic Water, Himbeeren, Eis

Weisswein gespritzt (siiss oder trocken)



Café Creme*

Schale Gold

Espresso / Espresso Macchiato
Doppelter Espresso

Ristretto

Café Kinnli mit Schlagrahm und Praliné*
Café Kannli

Portion Milchcafé

Cappuccino mit Milchschaum und Schoggipulver
Café Mélange (Schlagrahm extra*)

Café Macchiato

Latte Macchiato

Cafeé-Schoggi*

halb Espresso, halb Schokolade garniert mit
Schlagrahm und Schoggipulver

Ovomaltine oder Caotina warm Tasse

Chocolat Mélange Grand Cru (Schlagrahm extra*)
Heisse Graf’s Haus Schoggi Grand Cru Maracaiho
Ovomaltine oder Caotina kalt

Milchersatz

*Nicht Laktosefrei

Alle Cafés konnen Sie gerne zum selben Preis auch als koffeinfreie Version be-
stellen. Zu allen Getranken erhalten Sie auf Wunsch 2d| Rheinfelder Wasser®.
Dies ist unser revitalisiertes Rheinfelder Trinkwasser (Info: Aquellio®)

Tee
Auf Wunsch als Tee Creme* oder Tee Citron

Darjeeling G.F.0.P. Supérieur Bio

English Breakfast Tea Bio

Ingwer Lemon

Chinesischer Griintee Gunpowder No. 1"Temple of Heaven"
Griintee Jasmin "1319" Bio

Klassischer Indischer Gewiirztee Chai Bio
Friichte-Teemischung Symphonie de Fruits
Litronengras Citronnelle Bio
Krauter-Teemischung AlpenChic

Kamille Bio

Pfefferminz-Teemischung Medina

Verveine Bio

Rooibos mit reinem Bourbon-Vanille-Aroma

Hagebutten / Karkade Bio

Offentee

Le Jardin (100 % Bio)

Griintee, Zitronengras, Orangenschalen, Apfeltrester, Zitronenmyrte,

Zitronenschale, Stevia-Blatter, Rosenblatter, Ringelblumenbliiten
Ziehdauer: 3-5 Minuten

Phénix

Eine erlesene Friichte-Mischung mit wiirzigem Zimt-, Orangen- und
Vanille-Aroma fiir die kiihlere Jahreszeit.

Ziehdauer: 5-6 Minuten

Ceylon

Traditioneller Friihstiickstee, eine subtile Mischung aus besten
Ceylon-Tees, stark im Geschmack.

Ziehdauer: 2-3 Minuten

Pina Colada

Eine tropische Mischung aus Hagebuttenschalen, Apfelstiickchen,
Hibiskusbliiten, Ananaswiirfeln und Kokosraspeln.

Ziehdauer: 5-6 Minuten

Bio-Apfelsaft triib, frisch vom Bauernhof
Orangensaft frisch gepresst

Rivella rot / Apfelschorle / Citro

Eistee
Hauseigener Friichte- oder Krautereistee

Revitalisiertes, gefiltertes Rheinfelder
Trinkwasser

mit / ohne Kohlensaure. Info: Aquellio®
Feldschlosschen Original — frisch gezapft

Panaché



Kleines Friihstiick
2 frische Friihstiicksgebacke, 1x Butter, 1x Konfitiire

Grosses Friihstiick
3 frische Frithstiicksgebacke, 2x Butter, 2x Konfitiire

Mini-Bircher Friihstiick

1 Mini Birchermiisli (enthalt 1/2/12), 1 frisches
Frilhstiicksgeback, 1x Butter, 1x Konfitiire
Bircher Friihstiick

1 kleines Birchermiisli (enthalt 1/2/12), 2 frische
Frilhstiicksgebacke, 1x Butter, Tx Konfitiire

Graf’s hausgemachte Birchermiisli
(enthalt 1/2/12)

Graf’s hausgemachte Birchermiisli
mit Schlagrahm (enthalt 1/2/12)

5-Minuten-Landei
Vorderschinken (50g)
Greyerzerkise (50g)
Emmentaler (50g)
Butter

Konfitiire

Noch mehr Auswahl...

Diverse gefiillte Silser, Sandwiches, belegte Brotli, Kasekiiechli,

salzige und stisse Wahen, Blatterteiggeback und...und...und...
kdnnen Sie gerne im Laden beziehen.

Graf’s selbst gemachte Lasagne Bolognese
mit Rindfleisch (CH) (enthalt 1/2/3)

Graf’s selbst gemachte Gemiise-Lasagne
(enthalt 1/2/3)

Hausgemachtes Risotto
in wechselnden Variationen (enthalt 2/3/9/11)

Spatzlipfanne
mit Vorderschinken oder Speckstreifen, Rahm,
tiberbacken mit Kase (enthalt 1/2/3)

"Gschwellti"

Kartoffeln, Hiittenkase, Luzerner Rahmkase,
Greyerzer mild, Emmentaler, Tomme-Kase, dazu
eine leichte Quarksauce (enthalt 1/2/3/9/11)

Pastetli
gefiillt mit Bratkiigeli und Champignons
an Rahmsauce (enthalt 1/2/3/6/9/11)

Pastetli Poulet-Curry
Rassig mit Poulet von Tschannen (enthalt
1/2/3/6/9/11)

Toast "Hawaii" mit Schweizer Raclette-Kise
Vorderschinken und Ananas (enthalt 1/2/3)

Toast "Tomaten" mit Schweizer Raclette-Kase
Vorderschinken und Tomaten (enthalt 1/2/3)

Lusatzliches Gedeck
Teller, Serviette, Besteck

Salate

mit hausgemachter Sauce (enthalt 1/2/3/9/10/11) oder
mit italienischem Dressing (enthalt 1/6/9/10/11)
Zwigbeln auf Wunsch zu allen Salaten

Griiner Salat

Gemischter Salat

Salatteller
verschiedene Salate, Ei und Greyerzer-Kase
(enthélt 1/2/3/9/11)

Poulet-Curry-Salat

Gemischter Salat, CH-Poulet (Metzgerei Tschannen)
gewiirzt, an rassiger Curry-Sauce mit Friichten
(enthalt 1/2/3/9/11)

Thonsalat "Barga”
Gemischter Salat, Thon, Tomaten, Salatkrauter
(enthalt 1/2/3/4/9/11)

Gulaschsuppe
(enthalt 1/9/11)

Tagessuppe
saisonal verfugbar



Flammenkuchen
Original Elsasser Flammenkuchen mit créme fraiche
(enthalt 1/2/3/9/11)

Flammenkuchen "Original”
Speck und Zwiebeln

Flammenkuchen "Tomme"
Speck, Lauch, Tomme-Kase

Flammenkuchen "VegiSpez"
Lauch, Peperoni, Mais, Greyerzer- und Emmentalerkase

Flammenkuchen "Champignons”
Speck, Zwiebeln und Champignons

Flammenkuchen "Suisse"
Speck, Zwiebeln, Greyerzer- und Emmentalerkase

Flammenkuchen "Royal"
Speck, Zwiebeln, Greyerzer- und Emmentalerkase,
Peperoni, Champignons und Mais

Flammenkuchen "du Chef"
Lauch, Speck, Greyerzer- und Emmentalerkase

Flammenkuchen "Pomodori"
Speck, Lauch, getrocknete Bio-Tomaten, Bio-Oliven

Flammenkuchen "aux Pommes"
Frische Apfel, Zimtzucker

Flammenkuchen "Calvados flamhée"
Frische Apfel, Zimtzucker mit Calvados flambiert

Eiscafé
Vanilleglacé gemischt mit hausgemachter Moccaessenz
(enthalt 1/2/3)

Meringue-Glacé
Hausgemachte Meringue, Erdbeersorbet, Vanilleglacé
(enthalt 1/2/3)

Bananensplit
Vanille-, Bananenglacé, Bananen, hausgemachte
Schoggisauce (enthalt 1/2/3/12)

Dinemark
Vanilleglacé, hausgemachte Schoggisauce
(enthélt 1/2/3/12)

Maison
Meringue, Pralinéglacé, Praling, Kirsch (enthalt 1/2/3/12)

Surprise
Vanilleglace, heisse Himbeeren
(enthalt 1/2/3)

Carachocito
Vanille-, Praliné- und Schoggiglacé mit Caramelstreusel
und hausgemachte Schoggisauce (enthalt 1/2/3/12)

Baileys
Graf’s Eiscafé mit Bailey's-Likor (enthalt 1/2/3)

Poire-Maison
Vanilleglacé, Stracciatellaglacé, Birnen Cocktail,
hausgemachte Schoggisauce (enthalt 1/2/3)

Verfeinern Sie lhren Coupe oder das Dessert
mit Kirsch, Baccardi-Rum, Limonce-Likor oder Baileys
(separat serviert)

Kindercoupe
Vanille- und Erdbeer- oder Schoggiglacé mit lustigem Decor
(enthalt 1/2/3/12)

Unsere hausgemachten Rahm-Glacés, je nach Saison
Vanille (enthalt 2/3), Schoggi (enthalt 2/3/12), Praliné (enthalt
2/3/12), Mocca (enthalt 2/3), Banane (enthalt 2), Zitrone (enthalt
2), Stracciatella (enthalt 2/3), Fior di Latte (enthalt 2)

Hausgemachte Sorbets, je nach Saison
Erdbeer, Himbeer, Ananas, Mandarine, Mango, Passionsfrucht

1 Kugel 3 Kugeln

2 Kugeln 4 Kugeln

5 Kugeln Maxi 5 Kugeln Mini
Schlagrahm

Glace-/Coupe-Anderungswiinsche

Frappes
in den selben Aromen wie Glacés

Vacherin-Glacé-Torte
2 Sorten Glacé, Meringueboden und Schlagrahm
(enthalt 1/2/3/12)

Hinweise / Deklarationspflichtige Allergene:

1 Glutenhaltiges Getreide 9 Sellerie
(Weizen, Roggen, Gerste, 10 Schwefeldioxid und Sulfite
Hafer, Dinkel, Kamut) 11 Senf

2 Milch (einschliesslich Laktose 12

- Milchzucker) Hartschalenobst: Mandeln,

Haselniisse, Walniisse,

3 Fer Cashewniisse, Pecannisse,
4 Fisch Paraniisse, Pistazien, Macada-
5 Krebstiere mianiisse, Queenslandniisse
6 Soja 13 Lupinen

7 Erdnuss 14 Weichtiere

8 Sesam

Alle von uns verwendeten Fleischprodukte stammen, wenn nicht anders
angegeben, aus der Schweiz. Alle Preise in Schweizer Franken inklusive der
gesetzlichen Mehrwertsteuer.



